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C H A R D O N N A Y  D U  D O M A I N E  D ' H O N D R A T
IGP Pays d'Oc
Mélange de fruits blancs et de fruits exotiques, équilibre parfait entre gras et fraîcheur. 

V I O G N I E R  D U  D O M A I N E  D ' H O N D R A T  
IGP Pays d'Oc
Bouquet intense et gourmand, porté par une structure vive et fraîche. 

P I C P O U L  L U D O V I C  G A U J A L
AOP Picpoul de Pinet
Le grand classique du Domaine Gaujal, alliant fraîcheur et vivacité. 
Un incontournable pour accompagner des huîtres ou des poissons.  

D O M A I N E  D U  G R O S  P A T A
AOP Côtes du Rhône 
Grenache blanc, clairette, viognier, bourboulenc, ugni blanc. Arôme de chèvrefeuille, 
attaque pleine de fraîcheur, bien soutenue par le gras et le volume du milieu de bouche.  
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 L A  D A N S E  D U  L O U P

S T  M A U R

S T  M A R T I N  

N O S  R A C I N E S  

7 5  C L  -  2 2 €  

7 5  C L  -  2 2 €  

7 5  C L  -  2 3 €  

7 5  C L  -  2 2 €  

7 5  C L  -  4 1 €  

7 5  C L  -  3 6 €  

7 5  C L  -  2 8 €  

7 5  C L  -  2 2 €  

La liste des allergènes est à votre disposition, n'hésitez pas à nous la demander. Prix nets en euros, taxes et service compris.

P A T A  D O M A I N E  M O E L L E U X

S A U V I G N O N

IGP Vin de Pays de Vaucluse Blanc 
7 5  C L  -   2 6 €  

AOP Côtes de Provence, Cru Classé
100% rolle, une robe or vif, expressif, notes d'agrumes et de fruits exotiques, un vrai blanc de
Provence 

S T  M  D U  C H Â T E A U  S T  M A U R   7 5  C L  -   3 6 €  

L U C A S  ( L E  F I L S ) 7 5  C L  -  4 2 €  

7 5  C L  -   2 8 €  

AOC Côtes du Rhône Villages Vaison La Romaine
50% Grenache, 25% Syrah, 25% Mourvèdre 

AOC Côtes du Rhône Rouge 
90% Syrah, 10% Grenache 

AOP Pic St Loup 
Syrah, grenache, complexe et élégant, fruits noirs bien murs, bouche ample rêvélant les aromes
de la garrigue du Pic Saint Loup. 

AOP Côtes de Provence, Cru Classé
Assemblage de cépages emblématiques de ce cru classé, bouche tendre et fruitée, notes de
cassis, violette sur des tanins très souples. 

AOP Languedoc 
Carignan, grenache noir, syrah, vin de "soif", véritable rouge d'été à la fois frais et fruité.

IGP Pays d'Oc.
Jolie robe jaune aux reflets brillants. Délicieuses notes de fruits exotiques, d'agrumes et de
vanille. 
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D O M A I N E  M O N T R O S E                   
IGP Côtes de Thongue
Assemblage de branche, cabernet sauvignon et d'une pointe de syrah une robe pâle, des
arômes de petits fruits rouges et d'agrumes. Une bouche équilibrée alliant rondeur et vivacité. 

L ' I N S T A N T  R O S É  D U  D O M A I N E  L E S  C H A R M E T T E S            
IGP Côtes de Thau
Grenache noir. Rosé très pâle, notes de fruits rouges, rosé d'apéritif.

AOP Côtes du Rhône
Grenache, cinsault, syrah. Belle teinte saumonée, notes de framboise, 
cerise et poire.

E T  P A T A T I  E T  P A T A T A  D U  D O M A I N E  D U  G R O S  P A T A      
Vin Mousseux Brut
Grenache, merlot, cabernet, syrah. Belle robe pétale de rose, arômes de fruits frais.

F R A Î C H E U R  D ' É T É  D U  D O M A I N E  D U  G R O S  P A T A              
IGP Vin de Pays du Vaucluse
Grenache, merlot, cabernet, syrah. Vin à la fois frais et gras, arômes de
fruits frais, de bonbon et de fraise, sucrosité. 

E L L E  E T  L U I  D U  D O M A I N E  D ' H O N D R A T                         
AOP Languedoc 
Grenache gris, mourvèdre. Rosé cristallin aux reflets argentés, nez expressif
où prédominent les fruits rouges croquants, finale acidulée. 

H  P R E M I U M  D U  D O M A I N E  D ' H O N D R A T                            
AOP Languedoc
Grenache noir, mourvèdre. Rosé pâle, élégante combinaison de notes fruitées 
de pamplemousse et de pêche blanche, belle rondeur en attaque. 

S A I N T  M  D U  C H Â T E A U  S A I N T  M A U R  
 

 
 

 

 

 

 

    

L A  S E L E C T I O N  P R E S T I G E  D U  S U N 7  

C Ô T E S  D U  R H Ô N E  D U  D O M A I N E  D U  G R O S  P A T A

La liste des allergènes est à votre disposition, n'hésitez pas à nous la demander. Prix nets en euros, taxes et service compris.

S A I N T  M  D U  C H A T E A U  S T  M A U R  
IAOP Côtes de Provence - Cru classé 
Savant assemblage de grenache, cinsault, syrah, mourvèdre, cabernet Sauvignon, rolle, carignan.
Robe saumonée, pâle, brillante et limpide, notes de fraise gariguette et pomelo. Finale
rafraîchissante.

B R O C H E T T E  D E  B A B A  E T  S E S  F R U I T S  F R A I S
9 €

T I R A M I S U  A U  C A F É  O U  N U T E L L A  
8 , 5 0 €

S A L A D E  D E  F R U I T S  F R A I S
7 , 5 0 €

B O C  O  P O M M E S  C A R A M E L I S É E S   O U  F R A M B O I S E  
M A S C A R P O N E  À  L ’ I T A L I E N N E  E T  S P É C U L O O S  

9 €
T A R T E  T A T I N  B O U L E  D E  G L A C E  V A N I L L E  C H A N T I L L Y  

8 , 5 0 €
 F O N D A N T  A U  C H O C O L A T  

8 , 5 0 €
P L A T E A U  D E  F R U I T S  F R A I S   

2 6 €
 
 
 

7 , 5 0 €
C O C O  G I V R É E

 O R A N G E  G I V R É E  
 C I T R O N  G I V R É

 
 
 

 1  B O U L E  
2 , 7 0 €

P A R F U M S  :  V A N I L L E ,  C H O C O L A T ,  C A F É ,  C O C O ,  C A R A M E L ,  R H U M
R A I S I N ,  C I T R O N ,  C I T R O N  V E R T ,  A N A N A S ,  F R A I S E ,  M A N G U E  &

P O I R E
 

P I N A  :  V A N I L L E ,  C O C O ,  A N A N A S  
9 , 5 0 €

M O J I T O  :  C I T R O N ,  C I T R O N  V E R T ,  R H U M ,  R A I S I N  
9 , 5 0 €

 B A N A N A  S P L I T
9 , 5 0 €

C H O C O L A T  L I E G O I S  
9 , 5 0 €

 C A F É  L I E G O I S  
9 , 5 0 €

S U N  7  :  3  B O U L E S  V A N I L L E ,  C R È M E  D E  M A R R O N ,  R H U M ,
S P É C U L O O S , C H A N T I L L Y  E T  S O N  S H O O T E R  D E  R H U M  A R R A N G É  

1 3 €
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D E S S E R T S  G L A C É S

C O U P E S  D E  G L A C E

La liste des allergènes est à votre disposition, n'hésitez pas à nous la demander. Prix nets en euros, taxes et service compris.

7 5  C L 36 €

7 5  C L 26 €

7 5  C L 23 €

7 5  C L 23 €

7 5  C L 30 €

7 5  C L 23 €
1 5 0  C L 39 €

7 5  C L 28 €
1 5 0  C L 53 €

3  L 99 €

7 5  C L 24 €
1 5 0  C L 42 €

6  L 250 €
1 5  L 450 €
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A I G U I L E T T E S  D E  P O U L E T  
F R I T E S

 
 
 

S I R O P  À  L ’ E A U
 

1  B O U L E  D E  G L A C E
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1 0 , 9 0  €

(Jusqu'à 10 ans)

La liste des allergènes est à votre disposition, n'hésitez pas à nous la demander. Prix nets en euros, taxes et service compris.

S O U R I S  D ’ A G N E A U  S A U C E  A U  T H Y M  
2 5  €

 
 

S U P R Ê M E  D E  V O L A I L L E  S A U C E  M O R I L L E
2 4  €

 
 

D A U R A D E  / L O U P /  O U  B A R  F R A I S  S E L O N  A R R I V A G E
2 6  €

 
 

C A B I L L A U D  E N  C R O U T E  D E  T A P E N A D E  E T  S A  S A U C E  V I E R G E  
2 4  €
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Tous nos plats peuvent être accompagnés de frites, de riz ou
encore de légumes de saison frais.

LES TARTARES

T A R T A R E  D E  B O E U F  A U  C O U T E A U
2 0  €

 
T A R T A R E  D E  S A U M O N  A V O C A T  

2 0  €

Tous nos tartares sont accompagnés de frites.   

La liste des allergènes est à votre disposition, n'hésitez pas à nous la demander. Prix nets en euros, taxes et service compris.

Nos viandes sont d'origine française.
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S A L A D E  D E  C H È V R E  C H A U D
1 8 , 5 0 €

 Chèvre, miel, toast de tapenade aux herbes de 
Provence, roquette, tomates coeur de boeuf. 

S A L A D E  M O Z Z A R E L L A
1 7 €

Mozzarella di bufala, tomates coeur de boeuf, pesto, roquette,
pain toasté.

S A L A D E  C É S A R
1 9 , 5 0 €

Aiguillettes de poulet panées , parmesan, tomates coeur de boeuf,
Œuf dur, anchois, mesclun, olives noires, sauce césar.

S A L A D E  D E  L A  M E R
1 9 , 5 0 €

Saumon, crevettes, tomates coeur de boeuf, roquette, avocat,  
oignons rouges, olives noires.

P O K E B O W L T H O N O U S A U M O N O U P O U L E T
2 1 €

 ( V É G É T A R I E N 1 9 € )
Thon ou saumon ou aiguillettes de poulet panées, oignons rouges, tomates coeur de boeuf, graines germées, 

concombres, carottes, roquette, fèves, avocat, choux rouge, riz, cebette, citron vert, vinaigrette thaï.

La liste des allergènes est à votre disposition, n'hésitez pas à nous la demander. Prix nets en euros, taxes et service compris.

Nos viandes sont d'origine française.
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B O L  D E  F R I T E S
7 €

T A P A S F R I T S
1 6 €

T A R T I N E À L ' I T A L I E N N E
1 6 €

T A R T I N E DE S A U M O N F U M É A U F R O M A G E F R A I S
1 7 €

A N T I S P A S T I
1 8 €

B R O C H E T T E D E P O U L E T Y A K I T O R I ( X 6 )
1 8 €

F O I E G R A S
1 8 €

C A M E M B E R T A U F O U R , T O A S T S & F R I T E S
1 5 €

P L A N C H E D E F R O M A G E S E T D E C H A R C U T E R I E
2 4 €

P L A T E A U D E F R U I T S D E M E R
( S U R C O M M A N D E )

2 4 €
P L A T E A U D E F R U I T S D E M E R ( P O U R 2 P E R S O N N E S )

( S U R C O M M A N D E )
4 8 €

P L A T E A U S U N 7 ( P O U R 4 P E R S O N N E S )
5 9 €

H U Î T R E S
 

La liste des allergènes est à votre disposition, n'hésitez pas à nous la demander. Prix nets en euros, taxes et service compris.

A

u

 

f

e

u

 

d

e

 

b

o

i

s

 

!

6 huitres : 9,90€ / 12 huitres : 18€


